Menu jest przewidziane dla grup od 20 oséb

LUNCH BUFETOWY Czas serwowania bufetu 1 godzina
Zestawy od poniedziatku do pigtku
W soboty oraz niedziele lunch ustalany indywidualnie

60 PLN brutto / osoba

(kazda kolejna godzina 10 PLN)

Zestaw nr 1 Zestaw nr 2 Zestaw nr 3

Suréwki obiadowe Salatka z Szynka Zamkowg Swieze warzywa
Warzywa sezonowe Suréwki obiadowe Marynaty

Zupa ze $wiezych pomidoréw Zupa pieczarkowa z fazankami Sur6owki obiadowe

z bazylia Pieczen wieprzowa w sosie Barszcz bialy

Steki z kurczaka grillowane Lin w $mietanie Kotlet po parysku

Z ananasem Grillowany filet z kurczaka Pierogi ruskie z okrasa
Zrazy wolowe w sosie wlasnym Spaghetti carbonara Pstrag pod pierzynka z cebuli
Filet z dorsza w jarzynach Fasolka szparagowa Pieczone patki z kurczaka
Warzywa z wody z bulka tarta i mastem Owoce sezonowe
Ziemniaki pieczone z boczkiem Warzywa gotowane Desery

Owoce sezonowe Ziemniaki

Desery Desery

Owoce sezonowe

Zestaw nr 4 Zestaw nr 5

Safatka z kalafiora Salatka z selera naciowego

Salatki z mozarellg i parmezanem Safatka warzywna

Marynaty Satatka sezonowa

Roladka z kurczaka nadziewana leSnym runem Warzywa $wieze,

Wolowina po burgundzku zapiekana w ciescie francuskim  Warzywa konserwowe i marynowane
Pieczen ze schabu w jarzynach Zupa krem z pieczarek

Filet z dorsza w sosie cytrynowo- maslanym Indyk w jarzynach w sosie wegierskim
Ziemniaki pieczone w ziotach Wolowina po meksykansku
Mieszanka warzyw Placki ziemniaczane

Rosét z domowym makaronem Lin w $mietanie

Owoce sezonowe Warzywa gotowane na parze

Desery Owoce sezonowe w catosci

Desery
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Menu jest przewidziane dla grup od 20 oséb

KOLACJA BUFETOWA Czas serwowania bufetu 1 godzina
Zestawy od poniedziatku do pigtku
W soboty oraz niedziele lunch ustalany indywidualnie

60 PLN brutto / osoba

(kazda kolejna godzina 10 PLN)

Zestaw nr 1

Safatka $ledziowa

Smalec + ogoérek kiszony
Safatka jarzynowa

Zupa minestrone

Roladki drobiowe

Pieczen wieprzowa w sosie
staropolskim

Grillowany filet z dorsza
Szyneczki z kurczaka z rozmarynem
Ziemniaki pieczone z boczkiem
Warzywa gotowane

Owoce sezonowe

Desery

Zestaw nr 2

Salatka caprese

Satatka nicejska z tunczykiem
Salatka cezar z kurczakiem
Marynaty

Migsa pieczyste

Zupa krem z kalafiora

Dorsz w borowikach

Steki z kurczaka grillowane

Z ananasem

Gulasz wieprzowy

Kasza gryczana

Ziemniaki pieczone z boczkiem
Warzywa

Bufet deserowy

Owoce sezonowe

Zestaw nr 3

Kolorowe safaty z winegretem

i oliwkami

Satatka grecka

Salatka z grillowanym kurczakiem
Trio $ledziowe

Terriny rybne

Rosot z domowym makaronem
Mix pierogéw z okrasa

Makaron papardelle z wotowing
Eskalopki wieprzowe w salsie
Roladki z kurczaka z pieczarkami
Mietus w sosie chrzanowym
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Warzywa

Bufet ciast

Owoce sezonowe



